
 

Restorāna Hercogs Garden A la Carte piedāvājums  
Ja vēla'es baudīt viesības pie klāta galda ar individuāli servētām porcijām, izvēlie'es ēdienus 

no ēdienkartes À la carte! Uzkoda, pamatēdiens un deserts pēc izvēles. Piedāvājums 

pieejams, sākot no 10 personām. 



 Piedāvājums Nr.1 

Cena no personas – 25,00€*  

Uzkodas un salā@  

Vitello Tonnato (Teļa gaļa, tunča- kaperu mērce, svilināts tuncis, cep' kaperi) 

vai 

Burrata ar tomātu asor'em, pusžāvē'em ķiršu tomā'em, tomātu ūdeni, 
bazilika eļļu, yuzu želejbiezeni un medū briedinātām sinepju sēklām 

Pamatēdiens 

Liellopa vaigi ar krēmīgu kartupeļu biezeni, biešu sulā marinē'em sīpoliem un 
sarkanvīna mērci 

vai 

Krāsnī cepts lasis ar zirņu biezeni, cep'em cukurzirņiem, puraviem, edamame 
pupiņām un vēžu biska mērci 

vai 

Beluga lēcu sautējums (dārzeņu šifonāde, spinā', svaigās zemenes, citonzāles-
karija-kokospiena mērce) (Vegāns) 

Deserts 

Iebiezinātā piena crème brule ar svaigām ogām 

vai 

Mūsu iecienītā siera kūka ar kokosa ganache krēmu 



Piedāvājums Nr.2 

Cena no personas – 29,00€* 

Uzkoda (Starteris) 

Dūmota sama salā' ar ķiršu tomā'em želejā un mārrutku aioli mērci 

vai 

Tofu salā' ar karamelizē'em valrieks'em, greipfrūtu segmen'em, redīsiem, 
gurķiem un yuzu mērci 

Pamatēdiens 

Jēra rumpsteiks ar seleriju-kafijas biezeni, kartupeļu konfitu, marinē'em 
sīpoliem, redīsiem un sarkanvīna mērci 

vai 

Zandarts ar sēņu tapenādi, krāsnī cep'em dārzeņiem, vī'nā'em tomā'em un 
baltvīna- citronzāles mērci 

vai 

Burkānu grūbas ar svilinātām dzeltenajām bietēm, žāvē'em ķiršu tomā'em, 
kazas sieru un ķirbju sēklām 

Deserts 

Iebiezinātā piena crème brule ar svaigām ogām 

vai 

Melleņu panna coaa ar citronzāles melleņu ķīseli 

___________________________________ 

*Cenas norādītas bez PVN 21%.  Telpu nomas, teks>la un apkalpojošā personāla izmaksas 
piedāvājumā nav iekļautas.  

Visi piedāvājumi spēkā, sākot no 10 personām  

Telpu noma (bez PVN) – 70,00€ / stundā 

Viesmīlis (neiekļaujot nodokļus) - 18,00€ / stundā 


