Hercogs

garden

TASTE LAB

Restorana Hercogs Garden fursSeta piedavajums
Fursets, jeb “zviedru galds” ir viens no popularakajiem risinajumiem dazadiem
korporativiem pasakumiem — prezentacijam, atklasanu svinibam, darbinieku
ballem utt. Piedavajums pieejams, sakot no 10 personam. Cena noradita
pasakumiem uz vietas restorana. Par papildus transporta un apkalposanas
izmaksam izbraukuma lddzam intereséties individuali pa e-pastu:

bankets@hercogi.lv vai talruni: 27880993



Piedavajums Nr.1.

Cena no personas — 22,50€*
Salati

Kazas siera salati: Kazas siers, pistacijas, zemenes, cidoniju mérce, Korejas

burkani, svaigie burkani
Kalmaru salati : Burkani, edamame pupinas, gurki, cukurzirni, sezama seklas,

nam dzim meérce

Hercoga klasiskie liellopa galas salati: Liellopu gala, kartupeli, burkani, vistu

olas, marrutki, sinepes, majonéze, zalumi

Cezara salati ar vistas fileju: KirSu tomati, grauzdini, parmezans, romiesu lapas,

vistas fileja, anSovu-majonézes mérce

Uzkodu plates

Vina plate: Cedara siers, dorblue siers, karamelizéts kazas siers, svilinats
kamamberts ar sipolu marmeladi, karamelizéti valrieksti, Kalamata olivas,
vinogas, Cedara siera cepumi, padmaju gatavots vigu-lauru lapu dzems

Majas galas plate: Galas bumbinas, BBQ vista, teriyaki vista, tela galas

karbonade, pastéte, siera cepumi, korniSoni, marinéti kirbji

Zivju plate: Torpédo garneles, zivju rulete, cepti krauskigie kalmari ar sweet chili
meérci, mazsalits lasis, cepts lasis tempuras mikla, griléta paprika, marinétas
olivas

Alus tempuras mikla ceptu darzenu plate: Lotusa sakne, rapsu ziedi, savvalas

brokoli, kabaci, Sampinjoni, paSmaju gatavota remulades mérce

Deserti

Mango marakujas muss ar marakujas-baltas Sokolades ganache krému un
Sokolades biskvita maizi

Cia séklu puding ar mandelu pienu, agaves sirupu un mango biezeni



Piedavajums Nr.2.

Cena no personas — 35,00€"

Siltais ediens, pasniegts marmitos

Pamatédieni
Uz oglém gatavots cukgalas cepetis ar DiZonas graudu sinepju velute meérci
Liellopa vaigi, gatavoti zema temperatlra ar sarkanvina - balzamiko meérci
Ate ar sviesta (brown butter) - riekstu mérci

Piedevas / Vegetarais édiens

Kartupelu biezenis
Cepti sezonas darzeni
Lecu falafels ar seklam, humusu, tofu krému

Salatu piedevas

Lapu salati ar svaigiem darzeniem un olivellas-citronu mérci

Ledus salati ar kirbjiem, grilétu papriku un lazdu riekstiem

Auksto uzkodu galds

Salati

Kalmaru salati : Burkani, edamame pupinas, gurki, cukurzirni, sezama s€eklas,

nam dzim meérce

Hercoga klasiskie liellopa galas salati: Liellopu gala, kartupeli, burkani, vistu

olas, marrutki, sinepes, majonéze, zaJumi

Cezara salati ar vistas fileju: KirSu tomati, grauzdini, parmezans, romiesu lapas,

vistas fileja, anSovu-majonézes mérce



Uzkodu plates

Vina plate: Cedara siers, dorblue siers, karamelizéts kazas siers, svilinats
kamamberts ar sipolu marmeladi, karamelizéti valrieksti, Kalamata olivas,
vinogas, Cedara siera cepumi, pa§maju gatavots vigu-lauru lapu dzems

Majas galas plate: Galas bumbinas, BBQ vista, teriyaki vista, tela galas

karbonade, pastéte, siera cepumi, korniSoni, marinéti kirbji

Zivju plate: Torpédo garneles, zivju rulete, cepti krauskigie kalmari ar sweet chili
meérci, mazsalits lasis, cepts lasis tempuras mikla, griléta paprika, marinétas
olivas

Alus tempuras mikla ceptu darzenu plate: Lotusa sakne, rapsu ziedi, savvalas

brokoli, kabaci, Sampinjoni, paSmaju gatavota remulades mérce

Deserti

Mango marakujas muss ar marakujas-baltas Sokolades ganache krému un
Sokolades biskvita maizi

Cia séklu puding ar mande|u pienu, agaves sirupu un mango biezeni



Piedavajums Nr.3.

Cena no personas — 42,00 €*

Uzkodas pasniegtas galda, viesiem ierodoties

Vitello tonnato ar tunca mérci, grauzdétiem kaperiem un svilinatu tunci
Baklazani ar tahini meérci, semi-dry tomatiem un kanepju seklam

Pasmaju gatavotie springrolls ar séném un trifelu pastu, pasniedz ar trifelu
majonezi

Siltais édiens, pasniegts marmitos

Pamatédieni

Vistas galas balotine, pildita ar seném un trifelu pastu, ar sénu-baltvina velute
merci

Liellopa vaigi gatavoti zema temperatlra ar sarkanvina - balzamiko mérci
Afrikas sams ar baltvina- citronzales velute mérci

Piedevas / Vegetarais édiens

Cepti Agata mini kartupeli ar garSaugiem
Krasni cepti saknu darzeni ar klavu sirupu

Sautétas beluga lecas ar darzenu Sifonadi, citronzales-kokosa-karija mérci un
svaigam zemeném (Vegans)

Salatu piedevas

Lapu salati ar svaigiem darzeniem un olivellas-citronu meérci

Ledus salati ar Cézara merci, grauzdiniem, parmezanu un kirSu tomatiem



Furseta galds

Salati

Kazas siera salati: Kazas siers, pistacijas, zemenes, cidoniju mérce, Korejas

burkani, svaigi burkani

Hercoga klasiskie liellopa galas salati: Liellopu gala, kartupeli, burkani, vistu

olas, marrutki, sinepes, majonéze, zalumi

Cézara salati ar salsidens garnelém: AnSovu-majonézes mérce, kirSu tomati,

grauzdini, parmezans, romiesu lapas, garneles

Uzkodu plates

Vina plate: Cedara siers, dorblue siers, karamelizéts kazas siers, svilinats
kamamberts ar sipolu marmeladi, karamelizéti valrieksti, Kalamata olivas,
vinogas, Cedara siera cepumi, paSmaju gatavots vigu-lauru lapu dzems

Vitindjumu galas plate: Corizo, salami, trifelu salami, salami Milano, pro3uto,

marinétas olivas, griléta paprika, grileti artiSoki, saulé kaltéti tomati, griscini

Zivju plate: Torpeédo garneles, zivju rulete, cepti krauskigie kalmari ar sweet chili
meérci, mazsalits lasis, cepts lasis tempuras mikla, grileéta paprika, marinétas
olivas

Sezonas auglu plate ar zavetiem augliem un riekstiem

Deserts
Pasmaju abolu drumstalu kuka ar miso karameli

lebiezinata piena creme brulle ar svaigam ogam

*Cenas noraditas bez PVN 21%. Telpu nomas, tekstila un apkalpojosa personala izmaksas
piedavajuma nav ieklautas.

Visi piedavajumi spéka, sakot no 10 personam
Telpu noma (bez PVN) — 70,00€ / stunda

Viesmilis (neieklaujot nodoklus) - 18,00€ / stunda



